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Das Weinjahr 2019 —
Ein Jahr wie aus dem Bilderbuch

Als hätte es der Winzer selbst geschrie-
ben; so lässt sich das Weinjahr 2019 
zusammenfassen.

Das Weinjahr begann für uns bereits 
im Jänner mit dem Rebschnitt.
Es war ein kalter und trockener Jänner 
und somit konnten wir die Schnitt- und 
Bindearbeiten bereits in der ersten Fe-
bruarwoche beenden.

Bis Ende März gab es schon sehr war-
me Tage und kühle Nächte, dies führte 
zu einem gezähmten Austrieb.
Ende März kam es dann zu einem An-

schwellen der Knospen und der Schil-
cher stand kurz vor dem Austrieb.
Aufgrund der Trockenheit verzögerte 
sich dies jedoch auf Mitte April, doch 
ab dann ging es rasch dahin. Auch 
die Frostgefahr war überwunden.

Überraschenderweise gab es am 5.
Mai noch einmal Schnee in Sommer-
eben. Es kam zu leichten Frostverbren-
nungen im Stammbereich, aber dies 
hatte keinen Einfl uss auf den Ertrag.
Der Monat Mai war verregnet und 
kühl, wodurch sich die Weinernte 
nach hinten verschob. Dies brachte 
den großen Vorteil mit sich, dass wir 
in der folgenden Reifezeit sehr kühle 
Nächte hatten; perfekte Bedingungen 
für eine tolle Aromatik.

Am 10. Juni begann dann die Rebblü-
te. Mitte Juni gab es nochmals eine 
starke Temperaturabkühlung, welche 
das Wachstum deutlich bremste.

Der Sommer zeigte sich von seiner 
besten Seite. Schönes, stabiles Wetter 
schuf optimale Voraussetzungen.
Mitte September begann die Erntezeit, 
so wie es sein soll. Über die gesamte 
Zeit hatten wir keinen einzigen Regen-
tag und konnten die Trauben bis zu 
ihrer perfekten Reife am Weinstock 
belassen.
Die exzellente Qualität der Weine re-

fl ektiert genau dieses Weinjahr 2019. 
Die Weine präsentieren sich sehr aro-
matisch und ausgewogen. Am Gau-
men sind sie besonders körperreich 
und langanhaltend.
Charakteristisch für diesen Jahrgang 
ist die markante Säure, die sich in 
allen Weinen widerspiegelt und dem 
2019er Jahrgang ein absolut großes 
Reifepotenzial gibt.

Der Jahrgang 2019 ist, kurz zusam-
mengefasst: Finessenreich, komplex, 
aromatisch mit wunderschöner Säure-
struktur und lässt sich gut lagern.

Wein Zeitung

Die Weinberg Riede Hochgrail,
die größte Riede in der Weststeiermark
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Jeder Jahrgang
erzählt seine eigene

Geschichte

Beste Bedingungen
für ganz

große Weine

Weintradition hat einen Namen:
200 Jahre Weingut Familie Hiden

uns an oberster Stelle und das sieht 
und schmeckt man. Sei es bei unseren 
exzellenten Weinen oder den steiri-
schen Spezialitäten, die wir den Gäs-
ten im Buschenschank anbieten.

Für uns war es wichtig, mit unserem 
„200er“, den neuen Weinkeller fertig-
zustellen und das ist uns auch gelun-
gen. Wir sind für die Zukunft gerüstet 
und können nun noch besser auf Qua-
lität setzen.

Ein bisschen Jubiläumslaune muss sein. 
Schließlich begehen wir heuer ein be-
sonderes Jubiläum und das soll natür-
lich nicht ganz spurlos an uns vorüber 
gehen.

Bereits seit dem Jahre 1820 wird un-
ser Betrieb als Familienbetrieb geführt, 
hat sich mit der Veränderung von 
Landschaft und Kultur im Laufe der 
Zeit gewandelt und ist gewachsen.
Heute sind es zwei Standbeine, auf 
welchen unser Betrieb aufgebaut ist. 
Eines davon ist der Buschenschank, 
der seit 1994 besteht. Das zweite 
ist der Weinbaubetrieb, dessen Ge-
schichte sehr viel weiter zurück reicht.
Das Streben nach Qualität steht für 

Nach 5-jähriger Planungsphase ha-
ben wir im März 2019 mit dem Aus-
hub unseres neuen Weinkellers begon-
nen.
Damit wurde die gesamte Weinpro-
duktion auf einen neuen Standort ver-
legt. Wir haben uns viele Gedanken 
gemacht, was Planung, Gestaltung 
und Umsetzung betrifft, haben immer 
wieder verbessert, umgeplant und 
nachjustiert.

Mit dem neuen Weinkeller konnten wir 
auf einer Fläche von rund 1000m2 
die gesamte Verarbeitung von Trau-
benkühlhaus, Presshaus, Flaschenla-
ger, Füllhalle bis hin zum Tankkeller 
unter einem Dach vereinen.
Der Tankkeller ist besonders erwäh-
nenswert, befi ndet er sich doch zu 

zwei Dritteln unter der Erde. Er zeich-
net sich durch seine hohe Energie- und 
Kosteneffi zienz aus. Wir nutzen die 
natürliche Erdkälte um den Wein in 
den Tanks nachhaltig zu lagern und 
zu kühlen. Doch nicht nur im Inneren 
ist unser Weinkeller etwas ganz Be-
sonderes.

Die Fassade ist eine Kombination aus 
Lärchenholz und Cortenstahl.
Das Lärchenholz soll die Bodenstän-
digkeit und die Tradition unseres Be-
triebes zum Ausdruck bringen, auf 
die schon seit 200 Jahren gesetzt und 
immer wieder aufs Neue gebaut wird. 
Die Cortenstahl-Fassade steht für die 
Moderne und die Offenheit für Neues, 
was für uns genauso wichtig ist, wie 
unser Traditionsbewusstsein.
Durch dieses Zusammenspiel integ-
riert sich unser Weinkeller somit als 
Ganzes wunderschön in das Land-
schaftsbild.

Unser neuer Weinkeller —
Tradition trifft Moderne

Beim Concours Mondial Du Sauvig-
non, dem weltweit größten Weinwett-
bewerb für Sauvignon blancs, konn-
ten wir als einziges, österreichisches 
Weingut mit einem Sauvignon blanc 
Klassik 2019 die Goldmedaille errin-
gen.
Die Steiermark liegt im weltweiten 
Ranking der Sauvignon blancs insge-
samt auf Platz 2 dieser Welt, Platz 1 
belegt das Weinbaugebiet Loire und 
auf Platz 3 rangieren die Weine aus 
Bordeaux, Frankreich.

Der Gewinnerwein, unser Sauvignon 
blanc Klassik 2019, präsentiert sich 
ausgesprochen exotisch mit Aromen 
von Mango, Maracuja und Stachel-
beere in der Nase und auch am Gau-
men zieht sich diese Exotik sehr stark 
durch, gut gestützt von einer brillieren-
den Säure.

Erfolg beim
Concours Mondial

Du Sauvignon

Eine Symbiose aus
Funktionalität

und Stil

Klapotetz, Mulcharbeiten im Weingarten
Die neue Fassade des Weinkellers aus Lärchenholz und Cortenstahl
Edelstahltanks im Weinkeller, unsere Füllanlage

Weingut Familie Hiden
A-8511 St. Stefan/Stainz, Hochgrail 66
+43(0)3463/81817, offi ce@weingut-hiden.at
www.weingut-hiden.at

Von März bis Ende November —
Donnerstag bis Sonntag und an Feiertagen
von 14 bis 23 Uhr.
Der Weinverkauf ist täglich geöffnet.

Kommt vorbei,
wir freuen uns auf euch!

Unsere Öffnungszeiten:

Erreichen können Sie unseren Betrieb, der nur 25 km von Graz
entfernt ist, über die Südautobahn (A2) in Richtung Klagenfurt.
Bei der Abfahrt Lieboch über die Radlpassbundesstraße (B76) bis
Stainz, dann Richtung St. Stefan.
Kurz vor St. Stefan in Richtung Reinischkogel (Wegweiser) abbiegen.
Von dort sind es noch ca. 1,6 km bis Greisdorf und zu
unserem Weingut.

Mitten in den Hügeln
der Weststeiermark

Wir sind auch auf Facebook unter
„Weingut Buschenschank Hiden Höller-
hansl“ zu fi nden.
Wenn Sie auf den „Gefällt mir“-Button
drücken, verpassen Sie keine
Neuigkeiten unsere Weine und unseren
Buschenschank betreffend.

Liken, kommentieren, teilen
und immer am neuesten Stand sein
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Sehr intensiver Geruch nach Erdbeer-
mark und Himbeere. Dazu kommen
Anklänge von Kirsche. Am Gaumen
typisch und klassisch, jedoch weich
und mit ausgewogener Säure.

Speisenempfehlung: Steirische Brettl-
jause, süß-saure Gerichte, Frischkäse.
Trinktemperatur: 10 °C
Alkoholgehalt: 12,1 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,2 g/l
Säuregehalt: 7,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,10

Schilcher Klassik
WeststeiermarkDAC 2019

1

In der Nase fi ndet man einen sehr
intensiven Mix aus Walderdbeere,
schwarzer Johannisbeere und
Himbeere. Aber auch einen Hauch
Blutorange. Am Gaumen sehr kom-
plex: Blutorange, feingliedrige Säure,
gehaltvoll und anhaltend. Sehr füllig.

Speisenempfehlung: Currygerichte,
Asiatische Wok-Gerichte, Frischkäse.
Trinktemperatur: 10 °C
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 2,5 g/l
Säuregehalt: 7,6 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,80

Schilcher Ried Hochgrail
WeststeiermarkDAC 2019

2

Anklänge von Waldbeeren und reifen
Weichseln in der Nase, dazu kommt
leichte Mineralität. Am Gaumen sehr
lebendig und mineralisch, mit feiner,
lebendiger Säure.

Speisenempfehlung: Verhackertbrot,
Käferbohnensalat, Frischkäse.
Trinktemperatur: 10 °C
Alkoholgehalt: 12,4 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,1 g/l
Säuregehalt: 7,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,30

Stainzer Schilcher
WeststeiermarkDAC 2019

3

Feine Aromatik nach Süßkirsche und
Erdbeerkompott. Am Gaumen fi ndet
man ebenfalls die Kirscharomatik, die
reichliche Restsüße wird von feiner
Säure gestützt. Sehr harmonisch.

Speisenempfehlung: Blauschimmel-
käse, Schokoladekuchen mit
Vanillesauce und Topfencreme mit
Waldbeeren.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 9,4 % Vol. Alk.
Restzucker: 77,1 g/l
Säuregehalt: 9,6 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 10,30

Schilcher Spätlese
Elegance 2019

4

Der Welschriesling in seiner typi-
schen Form. Er duftet nach reifen
gelben Äpfeln und weißen Ribiseln.
Dazu kommen Anklänge von Zitrus
und Birne. Am Gaumen fi nden sich
Spuren von Passionsfrucht und Zitrus,
getragen von knackiger, anhaltender
Säure.

Speisenempfehlung: Steirische Brettl-
jause, Fischvorspeisen, Frischkäse.
Trinktemperatur: 11 °C
Alkoholgehalt: 12,4 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,5 g/l
Säuregehalt: 6,8 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 6,70

Welschriesling Klassik
WeststeiermarkDAC 2019

7

Intensive Zitrusaromatik und Litschi
ergänzt durch leichte Blütennuancen.
Am Gaumen fi ndet man viele Kräuter.
Voluminös, ausgewogen und von
feiner Säure sowie Restsüße gestützt.

Speisenempfehlung: sommerliche
Fischgerichte, Salate, weiche Schnitt-
käsesorten.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 8,8 g/l
Säuregehalt: 7,0 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,20

Sämling 88 Klassik
2019

8

Intensiver, leicht nussiger Weingarten-
pfi rsich, dazu Anklänge von frischer
Brotrinde.
Am Gaumen sehr weich und frucht-
betont: Man fi ndet Birne, gestützt von
dezenter Säure. Komplex, gehaltvoll
und ausdauernd.

Speisenempfehlung: Hühnergerichte
vom Grill, Blattsalate, weiche Schnitt-
käsesorten.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,7 % Vol. Alk.
Restzucker: 3,4 g/l
Säuregehalt: 6,6 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,20

Weissburgunder Klassik
2019

9

Wir versenden unseren Wein mittels Österreichischer Post AG innerhalb Österreichs. Die Versandkosten für
6 Flaschen betragen h 8,-, für 12 Flaschen h 10,-.
Alle Pakete nach Deutschland h 10,-. Versand auch innerhalb der restlichen EU möglich.

Weinversand Große und größere Flaschen

Großfl aschen sind beliebte Geschenksideen, aber auch interessante Sammlerstücke.
Wenn man einem lieben Menschen oder sich selbst eine Freude machen möchte,
füllen wir unsere Weine gerne in die Flaschengrößen von 1,5 l bis 15 l ab. Also von
der Magnum über Jeroboam (3 l), Methusalem (6 l), Salmanazar (9 l) und Balthazar (12 l)
bis zur gigantischen Nebukadnezar (15 l).

Feine Perlage. Frische Erdbeeren, die von saftig-harmonischer
Säure gestützt werden. Macht einfach Spaß, nicht nur als Aperitif!
Trinktemperatur: 7 °C, Füllmenge: 0,75 l

Schilcher Frizzante

7 10,40

Im Duft nach Zitrus und Holunder, feine Perlage und schön
eingebundene Restsüße geben dem Frizzante die volle Harmonie.
Trinktemperatur: 7 °C, Füllmenge: 0,75 l

Muskateller Frizzante

7 10,40

Sehr intensives Muskataroma, blumig
mit Spuren von Limette und Würze.
Am Gaumen sehr knackig und trink-
animierend. Typischer, ausgeprägter
Muskatellerton, dazu feine, lebendige
Säure. Das ist der Sommer pur!

Speisenempfehlung: Geräucherte
Forelle mit Krenobers, Frisch- und
Schafskäse mit Kernöl und Zwiebel.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,4 % Vol. Alk.
Restzucker: 4,0 g/l
Säuregehalt: 6,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,80

Gelber Muskateller
Klassik 2019

10

Sehr exotisch nach Stachelbeere und
Holunder, gelbem Paprika und viel
Mineralik. Am Gaumen exotisch
und ausgewogen mit feiner Säure
bis zum Finale.

Speisenempfehlung: Spargelgerichte,
Risottos, weiche Schnittkäsesorten.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,7 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,9 g/l
Säuregehalt: 6,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,90

Sauvignon blanc Klassik
WeststeiermarkDAC 2019

11

Intensiver Rosenblütenton, schmei-
chelnd verwoben mit Gewürznelken
und Bergkräutern. Am Gaumen sehr
extraktreich und lang, mit anhalten-
der Fruchtsüße. Sehr gehaltvoll und
mit viel Schmelz.

Speisenempfehlung: Wildgefl ügel,
asiatische Gerichte, milde Käsesorten
und Desserts.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,6 % Vol. Alk.
Restzucker: 9,9 g/l
Säuregehalt: 5,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,80

Gewürztraminer
2019

12

13 und 14

Terra Sauvignon blanc
2018

Sehr intensive Nase: reife Stachel-
beeren und Holunderholz, dazu ein
wenig Cassis. Mit Anklängen vom
gelben Paprika und feiner Mineralität.
Am Gaumen sehr weich und komplex
mit feinem Tannin und leichter Würze.
Dieser Wein erzählt von der Erde des
Hochgrails.

Speisenempfehlung: Schalentier-
gerichte, kräftige Fischspeisen und
Hartkäsevariationen.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 14,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,1 g/l
Säuregehalt: 5,7 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 11,90
Auch als Limited-Edition
in einer speziellen Tonfl asche
Füllmenge: 0,75 l

7 15,30

Harmonische Anklänge von Zitrus
und Pfi rsich. Am Gaumen cremig
weich, fruchtbetont nach reifen
gelben Früchten. Lang anhaltendes
Säure-Zucker Spiel. Sehr komplex mit
viel Mineralik.

Speisenempfehlung: Fleisch-
gerichte vom Grill, würzige Gerichte,
Hartschnittkäse.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 6,9 g/l
Säuregehalt: 5,5 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 9,80

Grail Weissburgunder
2017

18

Reife Kirschen und Weichseln im
Zusammenspiel mit Röstaromen und
edelbitterer Schokolade. Straffe
Tannine und fruchtige Säure. Zarte
Vanillearomen machen aus diesem
Schwergewicht einen charmanten
Speisenbegleiter.

Speisenempfehlung: Rinderfi let
vom Rost, Rostbraten, Weich- und
Hartschnittkäse.
Trinktemperatur: 17 °C
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,1 g/l
Säuregehalt: 5,8 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 9,80

Grail Blauer Zweigelt
2017

Im Duft ganz prägnant nach
Weichseln und Kirschen,
am Gaumen auch nach Wacholder
und Piment, viel strukturgebendes
Tannin, fordernd, feurig, komplex,
engmaschiges Finale mit festem,
würzigem Biss.

Speisenempfehlung: Rind, Wild,
Nudelgerichte und Reis.
Trinktemperatur: 17 °C
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,1 g/l
Säuregehalt: 5,5 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 6,90

Blauer Zweigelt
Klassik 2018

7 16,40

Chardonnay
Ried Hochgrail 2017

Opulentes und reifes Duftspiel:
Birnen, gelbe Äpfel, Mango
und Vanille. Am Gaumen präsentiert
sich dieser Wein muskulös mit
fi nessenreichen Röstaromen und
charaktervollem Säure-Zucker-Spiel.

Speisenempfehlung: gebratener
Lammrücken, würzige Hühnergerichte,
Hartschnitt- und Schimmelkäse.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 14,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,8 g/l
Säuregehalt: 6,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

16

Hochreife Stachelbeeren. Exotische
Noten von Banane, Mango, Kokos
und weißer Schokolade verleihen
diesem Kraftprotz internationale
Stilistik. Am Gaumen präsentieren
sich reife Früchte, Kräuternoten
und eine harmonische Säurestruktur.

Speisenempfehlung: Räucherforelle,
Hartschnitt- und Schimmelkäse.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 14,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,2 g/l
Säuregehalt: 6,2 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 16,40

Sauvignon blanc
Ried Hochgrail 2017

17

Edelbrände

Birnenbrand, Zwetschkenbrand,
Kräuterbrand, Schilcherlikör
sowie Zirbenschnaps
jeweils 0,5 l ...................h 14,50

Muskateller-Tresterbrand
0,5 l .............................. h 17,80

Schilcherweinbrand sowie
Zigarrenbrand
(im Eichenfass gereift)
jeweils 0,5 l ...................h 18,70

Sonstiges

Kernöl g.g.A., 0,5 l .........h 10,-
Kernöl g.g.A., 1 l ............h 18,-
Honig, 0,5 kg .................h 6,50
Honig, 1 kg ...................h 11,50

Klare, offene Frucht, nach kandierten
Früchten, Birnen und gedörrten
Zwetschken.
Am Gaumen hochreife Marillen und
Blutorange umgeben von viel Exotik.
Die Säure vom Schilcher harmoniert
am Gaumen perfekt mit dem Rest-
zucker und ergibt ein grandioses und
endloses Süße-Säurespiel.

Speisenempfehlung: Blauschimmel-
käse, schokoladige Süßspeisen.
Trinktemperatur: 13 °C
Alkoholgehalt: 9,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 168 g/l
Säuregehalt: 16,0 g/l
Füllmenge: 0,5 l

7 17,-

Schilcher
Beerenauslese 2017

6

Terra Chardonnay
2018

15

Der Chardonnay Terra brilliert durch
Fülle, kombiniert mit Exotik und
nussigen Aromen. Reife gelbe Früchte,
Karamell sowie Mineralik runden den
Gaumen ab.

Speisenempfehlung: Fleischgerichte
vom Grill, würzige vegetarische
Gerichte, Hartschnittkäse.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 14,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,3 g/l
Säuregehalt: 5,4 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 9,80
Auch als Limited-Edition
in einer speziellen Tonfl asche
Füllmenge: 0,75 l

7 13,60
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Exquisite, frische Nase, gelbe Birne,
sanft rauchig im Ansatz, integriertes
Holz, darin viel Fruchtreste, saftiger
Gaumen, mit Druck und Eleganz,
reife, strukturfördernde Gerbstoffe,
gelbe Grapefruit, gebündeltes Finale.

Speisenempfehlung: Wildgerichte,
Lammgerichte, Pilzgerichte und
reife Weichkäse.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 3,0 g/l
Säuregehalt: 5,1 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 12,70

Grail Grauburgunder
2019

Erhältlich ab Juni 2020

Schwarze Ribiseln, Weichseln und
Dörrpfl aumen verbinden sich zu
einem mächtigen Ganzen.
Weststeirischer Wildbacher inter-
national ausgebaut!
Am Gaumen dominieren Röstaromen,
sind durchzogen von Ribiseln,
Brombeeren und feingliedriger Säure.

Speisenempfehlung: Rostbraten,
Wildgerichte, Lammfl eisch, Weich-
und Hartschnittkäse.
Trinktemperatur: 17 °C
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 0,2 g/l
Säuregehalt: 5,6 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 9,80

Leitwolf 2018
(Blauer Wildbacher)

Der Riesling wird auch als der König
der Weissweine bezeichnet,
unsere Riesling Jungfernlese brilliert
durch eine charmante Frucht mit
eleganten Steinobstaromen nach
Pfi rsich und Marille, dazu auch zitro-
nig-frische und exotische Noten.
Mit pikanter Säure präsentiert sich der
Geschmack rassig und animierend.

Speisenempfehlung: Wildgefl ügel,
asiatische Gerichte, milde Käsesorten
und Desserts.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,3 % Vol. Alk.
Restzucker: 13,1 g/l
Säuregehalt: 7,2 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,90

Grail Riesling
2019

Erhältlich ab Juni 2020

Ein Perlwein der etwas anderen Art. Leicht, frech, aromatisch und
verspielt. Für Jung und Alt, von in der Früh bis spät in die Nacht.
Trinktemperatur: 7 °C, Füllmenge: 0,75 l

Schilli

7 10,20

NEU

Lagenweine

1 2 3 4 5

13 14 15 16 17 18

7 8 9 10 11 126

Dichte Aromatik nach Himbeer-
und Erdbeerkompott. Am Gaumen
fi ndet man Extraktsüße Himbeer-
und Waldbeeraromatik, von feiner
Säure gestützt.

Speisenempfehlung: Blauschimmel-
käse, fruchtige Desserts.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 9,8 % Vol. Alk.
Restzucker: 92,7 g/l
Säuregehalt: 10,7 g/l
Füllmenge: 0,5 l

7 9,80

Schilcher Auslese
2019

5
NEU




