
Weingut Familie Hiden
Hochgrail 66, 8511 St. Stefan ob Stainz
Tel.: +43(0)3463 81817, office@weingut-hiden.at
www.weingut-hiden.at

3. März bis 23. Juli: Mi. bis Sa. von 14 bis 23 Uhr
Buschenschank Sommerpause: 24. Juli bis 10. August
11. August bis Ende November: Do. bis So. von 14 bis 23 Uhr
26. Oktober (Nationalfeiertag) geöffnet
Weinverkauf das ganze Jahr:
Mo. bis Sa. von 8 bis 18 Uhr, So. nach tel. Absprache

Kommen Sie vorbei, wir freuen uns auf Sie!
Unsere Öffnungszeiten 2022:

Erreichen können Sie unseren Betrieb, der nur 25 km von Graz
entfernt ist, über die Südautobahn (A2) in Richtung Klagenfurt.
Bei der Abfahrt Lieboch über die Radlpassbundesstraße (B76) bis
Stainz, dann Richtung St. Stefan.
Kurz vor St. Stefan in Richtung Reinischkogel (Wegweiser) abbiegen.
Von dort sind es noch ca. 1,6 km bis Greisdorf und zu
unserem Weingut.

Mitten in den Hügeln
der Weststeiermark

Wir sind auch auf Facebook unter
„Weingut Buschenschank Hiden Höller-
hansl“ zu finden.
Wenn Sie auf den „Gefällt mir“-Button
drücken, verpassen Sie keine
Neuigkeiten unsere Weine und unseren
Buschenschank betreffend.

Liken, kommentieren, teilen
und immer am neuesten Stand sein
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Informationen und Preisliste 2022Wissenswertes über unseren Wein,
unsere Familie
und was es sonst noch gibt.
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„Wenn Du eine Idee hast, dann fang 
heute an…“

(Kevin Systrom)

So dachten auch wir und haben be-
schlossen, ab dem Frühjahr 2022 
mehr denn je für Sie da zu sein.
Auf einer Fläche von knapp 100 m2 
entsteht derzeit unser neuer Verkaufs- 
und Verkostungsraum. Das Besondere 
dabei, er wird rund um die Uhr für Sie 
geöffnet sein.
Bei der Planung und Umsetzung wird, 
wie immer, darauf geachtet, dass er 
sich gut ins Gesamtbild unseres Bu-
schenschanks und Weinkellers einfügt.
Die Fertigstellung ist für das Frühjahr 
2022 geplant.

Wir freuen uns, Sie schon bald in un-
serem neuen Verkaufsraum begrüßen 
zu dürfen.

Neue Ideen,
neue Projekte

„Und dann muss man noch Zeit haben, 
einfach dazusitzen und vor sich hinzu-
schauen…“

(Astrid Lindgren)

…am besten mit einem Glas Wein in 
der Hand, mit Blick über die maleri-
schen Weingärten von Hochgrail. 
Erleben Sie genussvolle Momente zu 
zweit oder mit Freunden bei einem 
Picknick der ganz besonderen Art in-
mitten der Reben von Hochgrail.

Ein gut gefüllter Picknick-Korb darf da 
keinesfalls fehlen.
Gefüllt ist unser Korb mit Schmankerln
des Hauses (Höllerhanslplatte oder 
auch vegetarisch möglich, hausge-
machter Mehlspeise, einer Flasche 
Klassik Wein, einer Flasche Saft, einer 
Flasche Mineral oder stilles Wasser).

Auch als Erlebnis-Gutschein erhältlich. 
Nähere Infos auf unserer Website:

www.weingut-hiden.at

Picknick in den
Weingärten von Hochgrail

Das Weinjahr 2021 —
Turbulente Zeiten, große Weine

gründet. Sonnenschein und angeneh-
me Temperaturen trieben im Herbst 
die Reife weiter voran und machten 
das Arbeiten sehr angenehm. Ein son-
niges Happy End.

Trotz eines sehr turbulenten Jahres ist 
der Jahrgang 2021 ein großer Wein.

Er zeichnet sich vor allem durch sei-
ne Fülle, Ausgewogenheit und seinen 
ausgeprägten Körper aus, umrandet 
von einer intensiven Aromatik, die 
sich auch in der Nase ausgewogen 
widerspiegelt.
Prädikat: Ausgezeichnet!

Der Jänner begann in diesem Wein-
jahr mit etwas Schnee, war aber ge-
nerell sehr mild.
Schon im Februar war es frühlingshaft 
und es konnten Temperaturen um die 
20 Grad verzeichnet werden. Am 
ersten April konnte man das Knospen-
schwellen beobachten und die Knos-
penwolle beim Schilcher der Weingär-
ten in Hochgrail wurde sichtbar.

Nur einige Tage später erfolgte dann 
ein heftiger Temperatursturz mit Tem-
peraturen von bis zu minus 5 Grad. Da 

„der April macht, was er will“ gestalte-

Wetterkapriolen
und Temperatursturz

te er sich weiter turbulent mit starken 
Temperaturschwankungen; von Minus-
graden bis zu sommerlichen 24 Grad. 
Das Wachstum war daher noch sehr 
eingeschränkt. Lediglich der Schilcher 
trieb noch etwas an. Generell blieb 
das Frühjahr bis Mitte Mai hin jedoch 
zu unbeständig und zu kühl.

Nimmt man einen anmutigen, subtilen 
Duft über den Weinbergen wahr, so 
weiß man, die Zeit der Rebblüte hat 
begonnen. Die Rebblüte setzte beim 
Schilcher-Hochgrail Mitte Juni ein.
Im Allgemeinen fand die Blüte in einer 

Der Duft
der Rebblüte

recht trockenen Zeit statt, sehr gut und 
gleichmäßig, ohne wesentliche Verrie-
selungen. Die Wetterlage im Juni und 
Juli blieb stabil und so auch die Tem-
peraturen bei etwa 30 Grad. Regel-
mäßige Regenschauer förderten ein 
gesundes, starkes Wachstum.
Trotz einiger Hagelschauer blieben 
wir von Unwettern und größeren Schä-
den weitgehend verschont.

Die Lese begann dieses Jahr sehr spät, 
erst am 25. September.
Dies war vor allem durch das einge-
schränkte Wachstum im Frühjahr be-

Happy End —
Die Zeit der Lese

Dass das Weingut Hiden für heraus-
ragende, authentische Weine steht, ist 
in der Steiermark und darüber hinaus, 
hinlänglich bekannt.
So ist es auch nicht verwunderlich, 
dass viele unserer Weine es ins Finale 
unterschiedlichster Weinbewertungen 
geschafft haben.

•	Jungwinzer-Wettbewerb:
	 Muskateller Klassik und
	 Welschriesling

•	Die Woche Wein-Challenge:
	 Muskateller Klassik
	 und Schilcher Ried Hochgrail

•	Semifinale der Landeswein-
	 bewertung:
	 Welschriesling, Muskateller Klassik
	 und Schilcher Ried Hochgrail

•	Finale der Landesweinbewertung:
	 Schilcher Ried Hochgrail

•	Raiffeisen Gebietsweinbewertung:
	 Weissburgunder Klassik,
	 Sauvignon blanc Klassik und
	 Muskateller Klassik

Doch das Finale der Weinbewertun-
gen war erst der Anfang.
Wir haben auch dieses Jahr wieder 
viele Auszeichnungen gesammelt und 
zahlreiche Bewertungen gewonnen.

Unter diesen sind:
•	Jungwinzer mit Muskateller Klassik
•	Woche Wein-Challenge mit
	 Muskateller Klassik

•	Raiffeisen Gebietsweinbewertung
	 mit Weissburgunder Klassik
	 und Sauvignon blanc Klassik

Topbewertungen
für Topweine

•	Sieger des Jahres im Bereich
	 Gebietsweingut bei der
	 Raiffeisen Gebietsweinbewertung

•	Finalist (unter den 6 besten Weinen)
	 bei der „Presse“ Schaufenster-
	 Verkostung

Besonders gefreut hat uns die Ernen-
nung zum Gebietsweingut des Jahres. 
Drei unserer Weine hatten es bis ins 
Finale geschafft und unser Sauvignon 
blanc Klassik und Weissburgunder 
Klassik wurden schließlich auch zum 
Gewinner gekürt und prämiert.
Doch nicht nur unsere Weine wurden 
gewürdigt. Auch unser Buschenschank 
rangiert im Falstaff Heurigen- und Bu-
schenschank-Guide unter den Top 10 
der Steiermark.
Bei uns kommen Wein- und Feinschme-
cker gleichermaßen auf ihre Kosten.

Prämiert
und ausgezeichnet

Im Weingut Hiden spielt nicht nur die 
Tradition eine wichtige Rolle, gleicher-
maßen haben wir uns auch der Inno-
vation verschrieben.
So wurde aus dem Schilli der Pink 
Spark. Schon das neue Design weckt 
die Neugierde und macht Lust auf 
mehr. Passion, Genuss und Lebensfreu-
de verbinden sich im Pink Spark auf 
harmonische Weise miteinander.

Ein fruchtbetonter Rosé-Sekt aus der 
Schilchertraube, mit feiner, animieren-
der Erdbeer- und Waldbeer-Aromatik, 
zarter Perlage und frischem Abgang.

Ob als Appetizer, zum Brunch oder 
aus Lust am Genuss; der Pink Spark 
ist ein charmanter Begleiter für alle 
Lebenslagen.

Bewährtes auf
neuem Niveau —

Pink Spark

Herzlichen Dank an das Schilcherland Steiermark
und Markus Trinkel für das tolle Foto

Einer unserer Weingärten in Marhof kurz
vor dem Austrieb der Weinreben
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schenschank-Guide unter den Top 10 
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Bei uns kommen Wein- und Feinschme-
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Spark. Schon das neue Design weckt 
die Neugierde und macht Lust auf 
mehr. Passion, Genuss und Lebensfreu-
de verbinden sich im Pink Spark auf 
harmonische Weise miteinander.

Ein fruchtbetonter Rosé-Sekt aus der 
Schilchertraube, mit feiner, animieren-
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zarter Perlage und frischem Abgang.
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aus Lust am Genuss; der Pink Spark 
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Wir versenden unseren Wein mittels Österreichischer Post AG innerhalb Österreichs. Die Versandkosten für
6 Flaschen betragen h 8,-, für 12 Flaschen h 10,-.
Alle Pakete nach Deutschland h 10,-. Versand auch innerhalb der restlichen EU möglich.

Weinversand
Große und größere Flaschen

Großflaschen sind beliebte Geschenksideen, aber auch interessante Sammlerstücke.
Wenn man einem lieben Menschen oder sich selbst eine Freude machen möchte,
füllen wir unsere Weine gerne in die Flaschengrößen von 1,5 l bis 15 l ab. Also von
der Magnum über Jeroboam (3 l), Methusalem (6 l), Salmanazar (9 l) und Balthazar (12 l)
bis zur gigantischen Nebukadnezar (15 l).
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Lagenweine

Sehr intensiver Geruch nach Erdbeer-
mark und Himbeere. Dazu kommen
Anklänge von Kirsche. Am Gaumen
typisch und klassisch, jedoch weich
und mit ausgewogener Säure.

Speisenempfehlung: Steirische Brettl-
jause, süß-saure Gerichte, Frischkäse.
Trinktemperatur: 10 °C
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,3 g/l
Säuregehalt: 7,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,60

Schilcher Klassik
WeststeiermarkDAC 2021

1

In der Nase findet man einen sehr
intensiven Mix aus Walderdbeere,
schwarzer Johannisbeere und
Himbeere. Aber auch einen Hauch
Blutorange. Am Gaumen sehr kom-
plex: Blutorange, feingliedrige Säure,
gehaltvoll und anhaltend. Sehr füllig.

Speisenempfehlung: Currygerichte,
Asiatische Wok-Gerichte, Frischkäse.
Trinktemperatur: 10 °C
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,9 g/l
Säuregehalt: 9,1 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 8,40

Schilcher Ried Hochgrail
WeststeiermarkDAC 2021

2

Anklänge von Waldbeeren und reifen
Weichseln in der Nase, dazu kommt
leichte Mineralität. Am Gaumen sehr
lebendig und mineralisch, mit feiner,
lebendiger Säure.

Speisenempfehlung: Verhackertbrot,
Käferbohnensalat, Frischkäse.
Trinktemperatur: 10 °C
Alkoholgehalt: 12,3 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,5 g/l
Säuregehalt: 9,1 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 8,10

Schilcher Stainz
WeststeiermarkDAC 2021

3

Feine Aromatik nach Süßkirsche und
Erdbeerkompott. Am Gaumen findet
man ebenfalls die Kirscharomatik, die
reichliche Restsüße wird von feiner
Säure gestützt. Sehr harmonisch.

Speisenempfehlung: Blauschimmel-
käse, Schokoladekuchen mit
Vanillesauce und Topfencreme mit
Waldbeeren.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 9,8 % Vol. Alk.
Restzucker: 59,6 g/l
Säuregehalt: 10,1 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 10,30

Schilcher Spätlese
Elegance 2021

4

1 2 3 4

Der Grail Gelber Muskateller brilliert 
durch Fülle, Zirtrusfrüchte kombiniert 
mit viel Exotik wie Litschi und Kapsta-
chelbeere. Reife gelbe Früchte, sowie 
Mineralik und eine finessige Säure 
runden den Gaumen ab.

Speisenempfehlung: Fleischgerichte
vom Grill, kräftige Fischspeisen, asia-
tische Gerichte.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,1 g/l
Säuregehalt: 5,3 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 18,40

Grail Gelber Muskateller
2016 (Maischegärung)

Schwarze Ribiseln, Weichseln und
Dörrpflaumen verbinden sich zu
einem mächtigen Ganzen.
Weststeirischer Wildbacher inter-
national ausgebaut!
Am Gaumen dominieren Röstaromen,
sind durchzogen von Ribiseln,
Brombeeren und feingliedriger Säure.

Speisenempfehlung: Rostbraten,
Wildgerichte, Lammfleisch, Weich-
und Hartschnittkäse.
Trinktemperatur: 17 °C
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,1 g/l
Säuregehalt: 5,6 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 9,80

Leitwolf 2019
(Blauer Wildbacher)

1615

Sauvignon blanc Ried Hochgrail
WeststeiermarkDAC 2020

Sehr intensive Nase: reife Stachel-
beeren und Holunderholz, dazu ein
wenig Cassis. Mit Anklängen vom
gelben Paprika und feiner Mineralität.
Am Gaumen sehr weich und komplex
mit feinem Tannin und leichter Würze.
Dieser Wein erzählt von der Erde des
Hochgrails.

Speisenempfehlung: Schalentier-
gerichte, kräftige Fischspeisen und
Hartkäsevariationen.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,9 % Vol. Alk.
Restzucker: 3,9 g/l
Säuregehalt: 6,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 16,40

13 1514 1612

Sonstiges

Schilcher Traubensaft, 1 l.......... h	 4,10

Kürbiskernöl, 0,5 l................... h	10,50
Kürbiskernöl, 1 l...................... h	19,-

Schilcher Weinessig, 0,5 l.......... h	 6,-

Honig, 0,5 kg.......................... h	 8,-
Honig, 1 kg............................ h	13,50

Sehr intensives Muskataroma, blumig
mit Spuren von Limette und Würze.
Am Gaumen sehr knackig und trink-
animierend. Typischer, ausgeprägter
Muskatellerton, dazu feine, lebendige
Säure. Das ist der Sommer pur!

Speisenempfehlung: Geräucherte
Forelle mit Krenobers, Frisch- und
Schafskäse mit Kernöl und Zwiebel.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol. Alk.
Restzucker: 3,7 g/l
Säuregehalt: 7,0 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 8,60

Gelber Muskateller
Klassik 2021

9

Sehr exotisch nach Stachelbeere und
Maracuja, Mango und viel
Mineralik. Am Gaumen exotisch
und ausgewogen mit feiner Säure
bis zum Finale.

Speisenempfehlung: Spargelgerichte,
Risottos, weiche Schnittkäsesorten.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,9 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,8 g/l
Säuregehalt: 6,6 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 8,70

Sauvignon blanc Klassik
WeststeiermarkDAC 2021

10

Intensiver Rosenblütenton, schmei-
chelnd verwoben mit Gewürznelken
und Bergkräutern. Am Gaumen sehr
extraktreich und lang, mit anhalten-
der Fruchtsüße. Sehr gehaltvoll und
mit viel Schmelz.

Speisenempfehlung: Wildgeflügel,
asiatische Gerichte, milde Käsesorten
und Desserts.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,4 % Vol. Alk.
Restzucker: 5,8 g/l
Säuregehalt: 5,5 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 8,50

Gewürztraminer
2021

11

Der Welschriesling in seiner typi-
schen Form. Er duftet nach reifen
gelben Äpfeln und weißen Ribiseln.
Dazu kommen Anklänge von Zitrus
und Birne. Am Gaumen finden sich
Spuren von Passionsfrucht und Zitrus,
getragen von knackiger, anhaltender
Säure.

Speisenempfehlung: Steirische Brettl-
jause, Fischvorspeisen, Frischkäse.
Trinktemperatur: 11 °C
Alkoholgehalt: 12,6 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,2 g/l
Säuregehalt: 7,4 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,10

Welschriesling Klassik
WeststeiermarkDAC 2021

6

Intensive Zitrusaromatik und Litschi
ergänzt durch leichte Blütennuancen.
Am Gaumen findet man viele Kräuter.
Voluminös, ausgewogen und von
feiner Säure sowie Restsüße gestützt.

Speisenempfehlung: sommerliche
Fischgerichte, Salate, weiche Schnitt-
käsesorten.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,4 % Vol. Alk.
Restzucker: 9,5 g/l
Säuregehalt: 7,8 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,90

Sämling 88 Klassik
2021

7

Dichte Aromatik nach Himbeer-
und Erdbeerkompott. Am Gaumen
findet man Extraktsüße, Himbeer-
und Waldbeeraromatik, von feiner
Säure gestützt.

Speisenempfehlung: Blauschimmel-
käse, fruchtige Desserts.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 9,8 % Vol. Alk.
Restzucker: 92,7 g/l
Säuregehalt: 10,7 g/l
Füllmenge: 0,5 l

7 9,80

Schilcher Auslese
2019

5

Intensiver, leicht nussiger Weingarten-
pfirsich, dazu Anklänge von frischer
Brotrinde.
Am Gaumen sehr weich und frucht-
betont: Man findet Birne, gestützt von
dezenter Säure. Komplex, gehaltvoll
und ausdauernd.

Speisenempfehlung: Hühnergerichte
vom Grill, Blattsalate, weiche Schnitt-
käsesorten.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 12,6 % Vol. Alk.
Restzucker: 3,6 g/l
Säuregehalt: 6,3 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 7,90

Weissburgunder Klassik
2021

8

5 7 8 9 106 11

Feine Perlage. Frische Erdbeeren, die von saftig-harmonischer
Säure gestützt werden. Macht einfach Spaß, nicht nur als Aperitif!
Trinktemperatur: 7 °C, Füllmenge: 0,75 l

Schilcher Frizzante

7 10,90

Im Duft nach Zitrus und Holunder, feine Perlage und schön eingebundene
Restsüße geben dem Frizzante die volle Harmonie.
Trinktemperatur: 7 °C, Füllmenge: 0,75 l

Muskateller Frizzante

7 10,90

Ein fruchtbetonter Rosé-Schaumwein aus der Schilchertraube, mit geringem
Alkoholgehalt. Feine, animierende Erdbeer- und Waldbeer-Aromatik.
Zarte Perlage und frischer Abgang. Der perfekte Begleiter für alle Lebenslagen.

Pink Spark

7 10,90

NEU

Edelbrände und Gin

Birnenbrand, Kräuterbrand, Schilcherlikör,
Weichsellikör sowie Zirbenschnaps
jeweils 0,5 l...................................................h 15,-

Muskateller-Tresterbrand, 0,5 l..........................h 19,70

Schilcherweinbrand sowie Zigarrenbrand
(im Eichenfass gereift)
jeweils 0,5 l...................................................h 19,70

Hoch Grail Gin, 0,5 l......................................h 35,-
Auch in 1 l und 2 l Großflaschen erhältlich.

Auszeichnungen
des Jahres 2021

•	Jungwinzer mit unserem Muskateller Klassik

•	Woche Wein-Challenge
	 mit unserem Muskateller Klassik

•	Raiffeisen Gebietsweinbewertung
	 mit unserem Weissburgunder Klassik und
	 unserem Sauvignon blanc Klassik

•	Sieger des Jahres im Bereich Gebietsweingut
	 bei der Raiffeisen Gebietsweinbewertung

•	Finalist (unter den 6 besten Weinen)
	 bei der „Presse“ Schaufenster-Verkostung

Chardonnay Ried Hochgrail
WeststeiermarkDAC 2020

13

Der Chardonnay Terra brilliert durch
Fülle, kombiniert mit Exotik und
nussigen Aromen. Reife gelbe Früchte,
Karamell sowie Mineralik runden den
Gaumen ab.

Speisenempfehlung: Fleischgerichte
vom Grill, würzige vegetarische
Gerichte, Hartschnittkäse.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,6 % Vol. Alk.
Restzucker: 1,5 g/l
Säuregehalt: 5,4 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 10,90

Der Riesling wird auch als der König
der Weissweine bezeichnet,
unser Riesling brilliert durch eine
charmante Frucht mit eleganten
Steinobstaromen nach Pfirsich und
Marille, dazu auch zitronig-frische
und exotische Noten.
Mit pikanter Säure präsentiert sich der
Geschmack rassig und animierend.

Speisenempfehlung: Wildgeflügel,
asiatische Gerichte, milde Käsesorten
und Desserts.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,1 % Vol. Alk.
Restzucker: 3,9 g/l
Säuregehalt: 7,5 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 9,70

Riesling Ried Hochgrail
WeststeiermarkDAC 2021

12

Exquisite, frische Nase, gelbe Birne,
sanft rauchig im Ansatz, integriertes
Holz, darin viel Fruchtreste, saftiger
Gaumen, mit Druck und Eleganz,
reife, strukturfördernde Gerbstoffe,
gelbe Grapefruit, gebündeltes Finale.

Speisenempfehlung: Wildgerichte,
Lammgerichte, Pilzgerichte und
reife Weichkäse.
Trinktemperatur: 12 °C
Alkoholgehalt: 13,9 % Vol. Alk.
Restzucker: 3,9 g/l
Säuregehalt: 4,9 g/l
Füllmenge: 0,75 l

7 12,90

14

Grauburgunder
Ried Hochgrail

WeststeiermarkDAC 2021


